
 
 

 

STARTERS 
 
 

KEBABS 
 
[●] Tandoori  Lobster       1600  
       Lobster  marinated   in  yoghurt ,  black  pepper,  spices  and  cooked   in  a    
       Tandoor  
 
 
 

[●] Jheenga  Kalimirch       1100 
       Prawns  marinated  with  yoghurt ,  black  pepper  and  cooked   in  tandoor  
 
[  

 

[●] Lassoni  Macchi  Tikka       800  
       Bekt i  cubes  marinated   in  ginger ,sa l t ,chi l l i  powder  and   f lavored  with  gar l ic  
 
 
 
 

[●] Tawa  Macchi       800  
       Bekt i  s l ices  marinated  with  chi l i   f lakes,  gar l ic ,  curry   leaves,  yoghurt    
       and  shal low   f r ied    
 
 
[●] Galawat  Ke  Kebab       750  
 
 

       Soft  succulent  patty  of   lamb  blended  with  exot ic  spices  and  served  
       on  “ulte  tawe  ka  paratha”  
 
 
 
 

[●] Tandoori  Champ       750 
         Chicken  th igh  marinated  with  yoghurt ,  black  pepper,  chi l l i   f lakes  
         and  cooked   in  a  tandoor  

 
[

 
 

 
 

[●] Chutney  Wala  murgh  Tikka       750  
       Boneless  chicken  marinated  with  yoghurt ,corr iander,mint    
       &   Indian  spicest  
 
 
 
 
[●] Aloo  Mutter  Ki  Tikki       600  
       Potato  patt ie  mix  with  green  peas,  chi l l ies  and  shal low   f r ied  
 
[  
 

[●] Paneer  Tikka       600  
       Cottage  cheese  marinated  with  spices  and   f in ished   in  a  tandoor  
 
  [  
 
 
[  
 

[●] Methi  Ke  Seekh           600  
       A  skewered  mixture  of   fenugreek  
 
 

[●] Tandoori  Gobi       600  
       Gobi  marinated  with  hung  curd   Indian  spices  and  cooked   in  tandoor  
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MAIN COURSE  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CURRIES  
 
   

[●] Jheenga  Moilee       1100  
       Prawns  cooked   in  a  coconut  based  curry  with  a  tempering  of  mustard    
       and  curry   leaves    
 
  [  
[  

[●] Ajwaini  Macchi  Masala                     800  
       St i r   f r ied  bekt i  cubes  cooked  with  bel l  peppers  and  tempered  with  ajwain  
 
  [  

[●] Murg  Dhaniwal                         750  
       Chicken  cooked   in  a  yoghurt ,  cashew  base  gravy  and   f lavored  
       with  cor iander  
 
 
   
 

[●] Gosht  Tariwala       750  
       Chef ’s  specia l  preparat ion  of  Lamb  curry  
 
 
 
 
 

[  

[●] Methi  Paneer       600  
       Cottage  cheese  cooked  with   fenugreek  and  cream  
 
  [
[  

 
 

[●] Subz  Makhani       600  
       Seasonal  vegetables  cooked   in  smooth  tomato  base  gravy  
 
 
[  
 

[●] Kalonji  Ke  Baingan       600  
       St i r   f r ied  eggplant  tempered  with  onion  seeds  
 
 
 

[●] Batata  Cha  Rassa                       600  
       Maharastr ian  preparat ion  of  potatoes 
   
 

DAL,  RICE  &  BREADS  
 
 
[●] Dal  Nawabi       600  
       House  specia l  black   lent i l s  s immered  over  night  and  enr iched  with  
        fenugreek  powder  and   f in ished  with  cream  
 
 
 
 

[●] Dal  Tadka       600  
       Yel low   lent i l s  tempered  with  cumin,  ginger ‐gar l ic ,  onions  and  tomatoes  
       
INDIAN  BREADS       100 
Naan/Roti/Paratha/Missie  Roti  
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BIRYANI  OF  THE  DAY  
 
 

[●] Murg  Dum  Biryani       750    
[●] Mutter  Pulao       600  
     
                                 
          
Dessert Buffet                                450 
 
 

Fresh Fruit Platter                                                     300  
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